
注文数 注文数

注文数 注文数

注文数 注文数

注文数 注文数

注文数 注文数

注文数 注文数

●サバの生姜焼き

みんな大好き🐓

●切り干し大根●コーンシューマイ

9/13

9/16

◆お弁当３個から配達致します。◆お支払いは、当日現金払いにてお願い致します。

　◆お届け時間：平日９時～12時（その他ご相談下さい。）

◆ご追加のご注文の際には、変更後のご注文数をご記入下さい。

宅配専科いちえ　札幌店TEL：0120-531-541　恵庭店TEL：0120-036-151

電話番号

火

水

トッピングのお好みは何ですか？

ご予約・お問合せ　0120-036-151

お弁当価格＠450円（税込み）

9/10

いつもと違う生姜焼きです。🐖

9/3

9/4

●キャベツとハムのソテー

9/2

9/5

●ハムカツ●フキの煮物

●ホウレン草のチーズソテー

ご飯が進まないわけがない。

●明太ポテトサラダ●オクラの胡麻和え

三つ葉は日本の香草です。

●肉じゃが●コーンのおかか和え

●ブロッコリーのおかか和え

●麻婆大根●豆玉子サラダ

●ソーセージ

●ミートボールの酢豚風

ジューシーでふっくら

9/11

●ゆで卵

●青カッパ漬け

9/12

ご担当者様

ご担当者様番号

ネギ、生姜がたっぷりです。

●蒸しブロッコリー

●ひじき●豚肉の梅炒め

●こんにゃくとごぼうの煮物

FAX番号

具だくさんです。

●ジャガイモのそぼろあん

9/9

魚には絶対ポン酢派です。

9/17

ふわふわ卵と魚がベストマッチ

月 ●メンチカツ 火 ●ジャガイモコロッケ

●しば漬け

住所

ご注文受付FAX　札幌店：011-299-5242　恵庭店0123-33-4344
弊社記入欄 企業様番号

㈱いちえ北海道

月

●しば漬け ●カッパ漬け

●白菜のお浸し●インゲンの胡麻和え ●肉シューマイ●あさりのバター醤油

金

●つぼ漬け

月

木

●桜漬け

金

●たたきキュウリ

水

●刻みたくあん

木

●蒸し鶏と菜の花の和え物●桜漬け

●カッパ漬け

火

●福神漬け●千切りキャベツ

9/6

●お好み焼き

●玉子焼き●小松菜のお浸し

懐かしい味。

所属部署

貴社名

◆ご注文の締切は、前々日の１３時となります。（月曜日の締切は前の週の金曜日となります。）



注文数 注文数

注文数 注文数

注文数 注文数

注文数 注文数

注文数

9/24

貴社名

　◆お届け時間：平日９時～12時（その他ご相談下さい。）

◆ご追加のご注文の際には、変更後のご注文数をご記入下さい。

宅配専科いちえ　札幌店TEL：0120-531-541　恵庭店TEL：0120-036-151

所属部署 ご担当者様

ご担当者様番号

◆ご注文の締切は、前々日の１３時となります。（月曜日の締切は前の週の金曜日となります。）

●キャベツとコーンのコールスロー

●桜漬け

㈱いちえ北海道

火

今回は豚肉にかけてみました。

●枝豆シューマイ●豆腐の卵あんかけ水●揚げ餅の醤油あん●ブロッコリーの胡麻和え

ご予約・お問合せ　0120-036-151

お弁当価格＠450円（税込み）

弊社記入欄 企業様番号

電話番号 FAX番号

◆お弁当３個から配達致します。◆お支払いは、当日現金払いにてお願い致します。

金 ●イカとネギの炒めもの

●しば漬け●ホウレン草の胡麻ポン酢

9/20

●カッパ漬け

●カッパ漬け●魚介の南蛮漬け

タルタル派？ソース派？それとも醤油派？

ご注文受付FAX　札幌店：011-299-5242　恵庭店0123-33-4344

今度は鶏肉で。

9/27

肉も野菜も食べれて食べ応え抜群

木

●グリルチキン●いんげんのおかか和え

●桜漬け

ジューシーなサバと甘酢が最高です。

9/30
月

9/23
月

●ホッケの塩焼き●キャベツと人参のサラダ

住所

●カッパ漬け

木

　
　

水

9/19

9/18

いつもとは違う味付けです。

9/26

意外と根強い人気メニューなんです

●つぼ漬け

金

●豚串カツ●ちくわのゆかり揚げ　

●ツボ漬け

9/25

ちゃんちゃん焼き風です。

●ゆで卵のポテトサラダ

●桜エビの博多寄せ

●キャベツとコーンのコールスロー ●キノコの白和え

●小松菜の胡麻和え●きのこの酢味噌和え

●ゆで卵とマカロニのサラダ ●オクラと枝豆の昆布だし和え

●ウズラフライ●スパサラ


